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Un amusésbouche avec une fiite Un amuse-bouche avec une flite
de Champogne de Champagne ‘
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Ravioles aux champignons Ravioles aux champignons
Fagon Rossini Facon Rossini
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édaillon de lotte Meédaillon de lotte
alapmoricaine & larmoricaig
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Accord mets et vins Accord mets et vins
25€ / Personne 32€ / Personne




